STAND: Februar 2024

* Wer das Beste michte,
muss Sorgfalt, Liebé und
i) viel Zeitinvestieren.
Diese Liebe zum Detail kinnen

Sie Hel uns schmecken -
.- Stiick fiir Stiick.

/

METZGERE!I BRAUN

Sehr geehrte Kunden,
sehr geehrte Damen und Herren,

vielen Dank fur lhr Interesse.

Anbei mochten wir lhnen die Vielfalt unseres Partyserviceprogramms vorstellen. Sie
kdnnen hier verschiedene kalte und warme Spezialitaiten kennenlernen, die wir lhnen
gerne zubereiten.

Gerne stellen wir bei einem personlichen Beratungsgesprach ein Meni nach lhren
speziellen Wiinschen zusammen.
Bei uns erhalten Sie seit Gber 125 Jahren traditionelle Meisterqualitat aus eigener

Schlachtung und Produktion!

Die angegebenen Preise sind alles Abholpreise.

Mit freundlichem GruR
Metzgerei Braun

lhre Familie Haas



Mine Suffets

FUR 5-20 PERSONEN

MINI-BUFFET 1

Feiner Aufschnitt,

versch. hausgeraucherte Roh—und
Kochschinken,

kaltes Bratenarrangement

Kasevariation von Schnitt— und
Weichkdse mit Frichten garniert

Fleisch— und Waldorfsalat

MINI-BUFFET 2

, 15,00 €/Person ‘ , 16,50 €/Person ‘ , 17,50 €/Person ‘

Echter Raucherlachs,

wacholdergeraucherte Forellenfilets

mit Sahnemeerrettich,

versch. hausgerdaucherte Roh—und
Kochschinken,

kaltes Bratenarrangement

K&sevariation von Schnitt— und
Weichkéase mit Frichten garniert

Fleisch— und Waldorfsalat

Rale-Wearnme Buffets

AB 15 PERSONEN

BAYRISCHES
SCHMANKERLBUFFET

, 14,50 €/Person ‘

Kartoffel—, Kraut— und Rettichsalat

WeilBwiirste
Mini-Schweinehéxle
gegrillter Schweinebauch,
warmer Fleischkase

Brezeln & Bauernbrot
Senf, StRer Senf und Butterkugeln

RUSTIKALES
BUFFET

, 19,50 €/Person ‘

Karotten-, Kartoffel-, Kraut-,
Gurken— und Blattsalat

Schweinekrustenbraten oder
Schweinerollbraten vom Hals,
Schiufele oder Bauernschinken
gekocht,
Schupfnudeln und Kartoffelgratin
mit BratensoRe

Gemischte Kaseplatte mit frischen
Friichten und Bauernbrot

MINI-BUFFET 3

Echter Raucherlachs,

wacholdergeraucherte Forellenfilets
mit Sahnemeerrettich,

versch. hausgerdaucherte Roh—und
Kochschinken,

kaltes Bratenarrangement

K&sevariation von Schnitt— und
Weichkéase mit Frichten garniert

Krabbencocktail, Waldorfsalat und
Rindfleischsalat

BADISCHES
SPEZIALITATENBUFFET

’ 26,00 €/Person ‘

MarkkléRchensuppe

Wacholdergerauchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich und Baguette

Geflllte Kalbsbrust
Badischer Sauerbraten

Spatzle, Semmelknodel
und Beilagensalat

Mousse au chocolat



Ralte Suffers

AB 20 PERSONEN

RENCHTALER
BAUERNBUFFET

, 15,00 €/Person ‘

Hausmacher Vesperbrett

Schwarzwurst, Leberwurst, Schwartenmagen,
Lyoner, Bierwurst, Bauchspeck, Schinkenspeck,
Schaufele gekocht

Rohwurstkoérbchen

Kase

Renchtéiler Landkdse, Emmentaler Kasewdirfel,
verschiedene Weichkase

Renchtdler Bauernbrot

Ralte Platten

AB 10 PERSONEN

SOMMERBUFFET

, 18,50 €/Person ‘

Verschiedene Antipasti

Geflillte Paprika, Peperoni, Tomaten mit Frischkase
gefiillt, marinierte Aubergine, Oliven, getrocknete
Tomaten und Melonenschiffchen mit rohem Schinken,

Blatterteigteilchen

Schinkenpartytdschchen, Spinat-Feta-Rollchen,
Lachscroissants

Arrangements & Salate

Tomaten mit Mozzarella, Carpaccio von Zucchini,
marinierte Champignons, Schrimpscocktail,
Wourstsalat, griechischer Bauernsalat, Vitello Tonnato

Baguette & Butter

Schwarzwalder Vesperplatte

Gemischte Aufschnittplatte
mit Schinken, Braten und Wurst

Schinken— und Bratenplatte
Gemischte Aufschnitt— und Kaseplatte
Fischplatte mit Sahnemeerrettich

und Schinken-Braten-Platte
und Kaseplatte

9,50 £/Person

10,50 €/Person

11,00 €/Person

12,00 €/Person

14,50 €/Person



E—T—

SUPPEN
Markkl6Rchensuppe 4,50 €/Portion
Fladlesuppe 4,50 €/Portion
Maultdschchensuppe 4,50 €/Portion
Hochzeitssuppe 4,50 €/Portion
Tomatencremesuppe 4,50 €/Portion
Gulaschsuppe als Vorspeise 4,50 €/Portion

Gulaschsuppe als ganze Portion 6,90 €/Portion

KALTE VORSPEISEPLATTEN

10,50 €/Portion
Raucherlachs, Wacholdergerduchertes

Fischvariationen:

Forellenfilet, feine Fischterrine mit
Sahnemeerrettich und Baguette

Melonenschiffchen 2,00€/Stuck

mit rohem Schinken

BEILAGEN

3,00 €/Person
3,90 €/Person

bei der Wahl einer Beilage
bei zwei oder mehr Beilagen

Spatzle

Kartoffelgratin
Kartoffel-Gemisegratin
Semmelknddel
Kroketten

Nudeln

Kasespatzle

GEMUSE

Gemiise ihrer Wahl 3,50 €/Person

Erbsen
Karotten
Bohnen
Blumenkohl
Brokkoli

SALATE

Salate ihrer Wahl 4,90 €/Person

Kartoffelsalat
Karottensalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Blattsalate (je nach Saison)
Rohkostsalat

Nudelsalat

Bauernsalat



FEINE BRATEN

Rollbraten vom Schweinehals auch fein gefiillt
Gefllte Kalbsbrust

Kalbsrollbraten auch gefullt

Putenrollbraten mit Spinat-Mozzarella-Fillung
Gefllltes Schweinefilet im Speckmantel

SOSSEN

BratensoRe
Rahmsole
Champignonrahmsol3e

SPEZIALITATEN IM TEIG

Kasseler im Brot— oder Blatterteig
Schinken im Brotteig
Schweinefilet im Blatterteig
Rinderfilet ,,Wellington“
Schinkentorte
Hahnchenbrustfilet im Blatterteig
Lachsfilet im Blatterteig

SPEZIALITATEN AUS DER PFANNE

1 Schweineschnitzel paniert und gebraten

2 Schweineschnitzel paniert und gebraten mit SoRe
Putenschnitzel paniert und gebraten

Cordon bleu vom Schwein paniert und gebraten mit Sof3e
Schweine-Filettépfchen in ChampignonrahmsoRe
Filettopfchen vom Rinder— und Schweinefilet
Kalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art” in RahmsoRe
Schweinegeschnetzeltes in ChampignonrahmsoRe
Burgunderschmortopf vom Rind

Sauerbraten in BurgundersoRe

FEINES AUS DEM OFEN

Hahnchenschlegel

Halbe Hahnchen

Fleischkdse gemischt (Feiner, Zwiebel- und Pizzafleischkase)
Lasagne

6,00 €/Portion
8,90 €/Portion
8,90 €/Portion
8,50 €/Portion
10,50 €/Portion

6,50 €/Liter
7,50 €/Liter
8,50 €/Liter

7,50 €/Portion
7,50 €/Portion
8,90 €/Portion
14,00 €/Portion
7,50 €/Portion
8,90 €/Portion
10,90 €/Portion

3,20 €/Stuick

6,90 €/Portion
3,60 €/Portion
8,50 €£/Portion

10,90 €/Portion

14,00 €/Portion
12,00 €/Portion

8,50 €/Portion
10,00 €/Portion
10,00 €/Portion

3,00 €/Stuick
4,50 €/Stlick
4,90 €/Portion
6,50 €/Portion



Vegetariscthe Geniclite Fingerfoad

Kartoffel-Gemuse-Gratin 6,00 €/Portion DIE ,HEISSEN MINIS“
Kasespatzle 6,00 €/Portion _ ) . )
Gemiiselasagne 6,90 €/Portion Sch!nkenh?rnchen, klein 2,50 €/St?ck
Vegetarisches Gemusekichle 2,50 €/Stlick Schmﬁenhornchen, groB 3,00 €/St?Ck
Risotto mit Pilzen und Gemise 6,90 €/Portion Gemiisetaschen, klein 2,50 €/Stuck
Gemisetaschen, groR 3,00 €/Stlick
Lachscroissants, klein 2,50 €/Stuick
Lachscroissants, groR 3,00 €/Stlick
Spinat-Feta-Rollchen, klein 2,50 €/Stuick
@W Spinat-Feta-Rollchen, grof3 3,00 €/Stuick
Mini-Quiche 3,00 €/Stuck
Mini-Pizza 3,00 €/Stuick
SUSSE DESSERTS
bei der Wahl eines Desserts 4,50 €/Person FRANZOSENBROTSCHEIBEN
bei zwei oder mehr Desserts 6,00 €/Person .
belegt mit:
Mousse au chocolat (braun) Raucherlachs, Graved Lachs
Mousse au chocolat (wei) Wacholdergerdauchertem Forellenfilet
fein garniert 3,90 €/Stuck
Fruchtcocktail aus frischen Friichten beleat mit
.. . . elegt mit:
Rote Gritze m|‘t Vamlleso.Be Roastbeef, Schweineriicken,
Panna Cotta mit Fruchtspiegel Lachsschinken, rohem Schinken,

Kasselerriicken, Salami, Bierschinken,
Leberpastete, gekochtem Schinken,
- verschiedenen Kasespezialitaten
KASE fein garniert 3,00 €/Stlick
Kasevariation von Schnitt-,
Weich- und Frischkase

mit frischen Friichten garniert 6,00 €/Person

HALBE KAISERBROTCHEN

belegt mit:

gemischtem Aufschnitt, Salami,

gekochtem Schinken, rohem Schinken,
verschiedenen Kasespezialitdten

herzhaft garniert 3,20 €/Stuick



PREISE AUF ANFRAGE

GRILLFLEISCH, MARINIERT

Schweinehalssteak
Schweineriickensteak
Grillbauchscheiben
Rindersteaks
Entrecote
Rumpsteaks
Lammegrillscheiben
Lammlachse
Lammbkoteletts
Spareribs

GRILLWURSTE

Rote Festwurst
Weille Grillbratwurst
Gourmetgriller — weilSe Grillwurst mit Brokkoli & Kase
Kaseknacker
Schweinsbratwirste
Renchtéler Wiirstchen — rein aus Rindfleisch, besonders herzhaft

GRILLSPIESSE

Gyrosspielle vom Schwein, mariniert nach ,Gyros Art”
SchlemmerspielRe mit Schweinefleisch und Paprika
FiletspieRe vom Schweine mit Speck ummantelt
Putenspielle mit Zucchini

VEGETARISCHES

Grillgemise mariniert

Gerne richten wir lhnen die gewtlinschten Artikel gekiihlt
in der Thermobox zur Abholung.

Fragen Sie einfach nach und wir stellen Ihnen
ein Angebot ganz nach Ihren Wiinschen zusammen!



Es kdnnen Spuren aller nachfolgenden Allergen in unseren Produkten enthalten sein.

-8-

EIER und daraus gewonnene Erzeugnisse

Dazu gehoren: Eier aller Gefliigel- und Vogelarten
Vorkommen: Mayonnaise, Pfannkuchen, Omelette,
Kuchen, Geback, Brot, Nudeln, Croutons, Frikadellen,
Hackbraten, Burger, Produkte mit Teigmantel oder
Panade, Kartoffelfertigprodukte, Feinkostsalate, Pas-
teten, Quiches, SoRen, Dressings, Desserts -9-
FISCH und daraus gewonnene Erzeugnisse
Dazu gehoren: Alle Fischarten, Kaviar
Vorkommen: Kracker, SoRen, Fonds, Wiirzpasten,
Suppen, Surimi, Sardellenwurst, Brotaufstriche,
Feinkostsalate, Pasteten

KREBSTIERE und daraus gewonnene Erzeugnisse  _10-
Dazu gehoéren: Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten,
Hummer, Scampi

Vorkommen: Feinkostsalate, Suppen, SoRRen, Paella,

Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

-11-
MILCH und daraus gewonnene Erzeugnisse
Dazu gehéren: Milch aller Sdugetiere
Vorkommen: Brot, Kuchen, Geback, Margarine, Nuss-
Nougat-Creme, Musli, Schokolade, Auflaufe, Gratin,
Kartoffelgratin, Kroketten, Suppen, SofRen, Dressings,
Marinaden, Desserts, WeiBwurst, Leberwurst

SELLERIE und daraus gewonnene Erzeugnisse -12-
Vorkommen: Gewiirzbrot, Wurst, Fleischerzeugnis-

se, Fleischzubereitungen, Krauterkase, Fertiggerichte,
Feinkostsalate, eingelegtes Gemiise, Suppengewiirz,

SoRen, Dressing, Essig, Marinade,

Gewdlrzmischungen, Curry, salzige Snacks 13
SCHWEFELDIOXID & SULFITE und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse

In Konzentrationen von = 10 mg / kg als insgesamt
vorhandenes SO,

Dazu gehoéren: mit Schwefel behandelt: Trocken-

obst, getrocknetes Gemiise, Pilze, Tomatenpiiree,
Kartoffelprodukte, Weizen, Bier

Vorkommen: Fruchtzubereitungen, Musli, Brot, Flei-
scherzeugnisse und —zubereitungen, Feinkostsalate,
Suppen, SolRen, Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips und

andere getrocknete Kartoffelerzeugnisse, gesalzener -14-
Trockenfisch

SESAMSAMEN und daraus gewonnene Erzeugnis-
se

Vorkommen: Brot, Knackebrot, Geback (suf & salzig),
Musli, vegetarische Gerichte, Falafel, Salate, Hum-
mus, Feinkostsalate, Marinaden, Desserts

ERDNUSSE und daraus gewonnene Erzeugnisse
Vorkommen: Margarine, Brot, Brétchen, Kuchen, Geback,
Schokocreme, vegetarische Brotaufstriche, Musli, Friih-
stiicksflocken, Schokoladen, Feinkostsalate, Marinaden,
Sate-SoRe, Pommes-Frites, Eis, aromatisierter Kaffee

GLUTENHALTIGES GETREIDE und daraus gewonne-
ne Erzeugnisse

Dazu gehoéren: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern

Vorkommen: Brot, Kuchen, Nudeln, Geback, Pizza, Sup-
pen, SolRen, Paniermehl, Panade, Wurstwaren, Desserts,
Schokolade, Eis, Bier

LUPINE und daraus gewonnene Erzeugnisse
Vorkommen: Brot, Geback, Pizza, Nudeln, Snacks, vegeta-
rische Produkte, glutenfreie Produkte, Desserts, milch-
freier Eierersatz, Kaffeeersatz, Flissigwiirze

SOJABOHNEN und daraus gewonnene Erzeugnisse
Vorkommen: Brot, Kuchen, Geback, Feinkostsalate, Mar-
garine, Schokocreme, vegetarische Brotaufstriche, Musli,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, SoRen, Dressings, Mari-
naden, Mayonnaise, Eis, EiweiBangereicherte Erfri-
schungsgetranke, Didtdrinks, Kaffeeweiler, Fertiggerichte
aller Art

WEICHTIERE und daraus gewonnene Erzeugnisse
Dazu gehoren: Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calama-
res, alle Muscheln, Austern, Schnecken

Vorkommen: (asia.) Wiirzpasten, Paella, Suppen, SolRen,
Marinade, Feinkostsalate

SCHALENFRUCHTE und daraus gewonnene Erzeug-
nisse

Dazu gehoren: Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Ca-
shewnlisse, Macadamianiisse, Pecanniisse,

Paraniisse, Pistazien

Vorkommen: Brot, Kuchen, Gebéack, Brihwiirste, Roh-
wirste, Pasteten, Feinkostsalate, Joghurt, Kase, Nuss-
Nougat-Creme, vegetarische Aufstriche, Misli, Schokola-
de, Marzipan, Musliriegel, Kekse, Dressings, Likoér, aroma-
tisierter Kaffee, SofRen

SENF und daraus gewonnene Erzeugnisse
Vorkommen: Fleischerzeugnisse und—zubereitungen,
Fertiggerichte, Feinkostsalate, Suppen, SolRen, Dressings,
Mayonnaise, Ketchup, eingelegtes Gemiise, Gewilrzmi-
schungen, Kase



